Technicka informace

Vyziva pro bakterie mlééného kvaseni

SIHA BACTIFERM®
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SIHA BACTIFERM® je specialni nutrient k zasobovani
bakterii mlééného kvaseni esencialnimi zivinami. Je
to kombinovany pripravek z bunéénych stén
kvasinek, kaseinti a buni¢iny. Diky této specialné
sladéné kombinaci zivin je docileno vyrazné zlepSeni
aktivity bakterii v problematickych vinech. Na rozdil
od vinnych kvasinek potrebuji bakterie mliééného
kvaseni cetné aminokyseliny. SIHA BACTIFERM®
pomaha odbouravani kyseliny znovu uvést do chodu
pfi poruchach, zastaveni nebo nepftiznivych
podminkach okoli.

Specifické vyhody SIHA BACTIFERM®:
» Drastické zlep$eni nabidky esencialnich Zivin.

» Rychlejsi a spolehlivéj$i odbouravani kyseliny
v problematickych vinech

» Rozsifeni okna aktivity pfi nizké hodnoté pH, vysokém
obsahu alkoholu nebo nizkych teplotach

> Ziskate Cas a tim se minimalizuje riziko druhotné
infekce

» ZlepSeni senzorického profilu

Pouziti a davkovani

SIHA BACTIFERM® se zamicha do vina bud pred
pfidanim bakterii nebo se jednoduSe dodavkuije jiz
naockované vino.

Aplika¢ni mnozstvi €ini 15 g/hl, takze jednotka baleni
vystaci na 2500 litra.

SIHA BACTIFERM® odpovida vinafskému kodexu
mezinarodni organizace O.1.V. a je pfipustny podle
platného némeckého vinafského prava.

Vlastnosti vyrobku

Pouziti SIHA BACTIFERM® zabrani porucham béhem
biologického odbouravani kyseliny v problémovych
vinech a podporuje aktivitu bakterii v problematickych
vinech.

V pfipadé podminek nepfiznivych pro biologickeé
odbouravani kyseliny, napf. nizké pH, vysoky alkohol,
silné pfedCefené mladé vino nebo vino chudé na Ziviny,
nabizi SIHA BACTIFERM® dodateénou jistotu. V ném
obsazena specialné sladéna kombinace Zzivin pfinasi
ztetelné zlepSeni aktivity bakterii.
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Na obr. 1 je znazornén vliv na rozmnozovani aktivni
bunéc¢né hmoty v problematickém viné (Chardonnay
1998, 14,5 % obj. alkoholu, pH 3,35, teplota 20 °C).
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Obr. 2 analogicky ukazuje odbouravani kyseliny jablecné
pred a po pridani SIHA BACTIFERM®.

Bezpecnost

PFi pouziti v souladu s uréenim a pfi odborné aplikaci
SIHA BACTIFERM® nejsou znamé zadné negativni
ucinky. Bezpecnost list EU poskytujeme na pozadani.



Skladovani

SIHA BACTIFERM® Ize v neporu$eném obalu skladovat
pfi 4 — 6 °C po dobu 18 mésicu. Otevieny obal obratem
spotfebuijte.

Druhy baleni

SIHA BACTIFERM® ma &islo zbozi 93.440 a dodava se
v tomto baleni:

375 g hlinikova vicevrstva folie
Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 3821 00 00

Ovérovana jakost

U SIHA BACTIFERM® se b&hem procesu vyroby
pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku. Tyto
zkousky zahrnuiji jak technicka kritéria funk&nosti, tak i
potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone€nym balenim a b&éhem ného.



